
让国产粮油香飘全球
天祥食品集团董事长于强：靠技术升级打造一流产品 用品牌铸就国品之光
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为梦想返乡创业兴业

花生，起源于南美洲，明朝晚期经海
路传入中国。花生在我国不仅是一种普
通的农作物，更是一种文化和传统的载
体。胶东半岛得天独厚的种植条件，孕
育出国家地理标志保护产品“平度大花
生”。作为岛城高质量企业发展代表，天
祥食品集团正是通过“一颗颗大花生”走
出了一条不平凡的发展之路。

“20世纪 80 年代初期，物资相对匮
乏，老百姓买油得提着油瓶走上几里
路，来到粮油店打散装油。随着散装油
取代荤油，成为普通居民餐桌消费的主
流，1985年平度县（现为平度市）植物油
厂应运而生，员工仅有 20 多人，这就是
天祥食品集团的前身。”于强说。记者
了解到，大学毕业后的于强，原本有一份
银行系统内的高薪稳定工作，但他放弃了
舒适的都市生活，毅然回到家乡平度发
展，和父亲一起创业奋斗。于强彼时的想
法很简单，“想为家乡的老百姓做点实
事，为百姓的‘粮袋子’‘油瓶子’开拓出新
天地。”

于强告诉记者，天祥早期并没有自
己的品牌，而是以代工和向国内外知名
品牌提供中间产品为主要业务。“我们有
原料和品质的优势，为什么不创立自己
的品牌呢？”在于强看来，品牌具有强大
的“聚宝盆”作用，能够带动整个公司和
产业的发展。就这样，为进一步激发企
业活力，提升生产效率，更好发挥“联农
带农富农”作用，1998 年 2 月，天祥食品
集团正式成立，为企业的多元化经营和
品牌化运作奠定坚实基础，此后集团逐
步驶入高速成长的快车道。

花生油生产车间里，没有噪音，花生
油正在静悄悄地被压榨出来；包装车间，
流水线一气呵成完成作业；全封闭卸粮
车间中，大吨位卸粮车正在忙活；一箱箱
出口国外的辣椒制品正等待装车；一辆
辆满载着各类食品的货车正陆续发往全
国各地……这就是天祥食品集团里的日
常场景。

“硬核”技术提升企业实力

对 于 做 企 业 ，于 强 为 之 倾 心 、用
心。创业初期，当听到有人感叹“现在
面粉麦香味没有以前充足了”，于强便
与技术人员一起反复实验分析，找到了
确保面粉麦香味十足的“秘籍”——小
麦有 60 天左右熟化期，最好的质量是
在当年 8 月份至明年新小麦上市期间，
按照这样的标准选麦，自然就留住了麦
香和健康。

火车跑得快，全靠车头带。于强在
行业内首次提出“五鲜初榨、头道好油”
的品牌理念。筛选、去石、去杂、色选、压
榨、过滤……这是平度大花生变成香味

醇厚的花生油所必须经历的工序。2004
年，“喜燕”花生油从天祥食品集团诞
生。如今，成立近20年的“喜燕”品牌跻
身于“全国花生油加工十强”，被认定为

“中国驰名商标”，出口量连续多年在青
岛同行业中排名第一。

农业产业化国家重点龙头企业、全
国好粮油示范企业、全国“放心粮油示范
企业”、全国主食加工示范企业、中国驰
名商标……这些都是记者在天祥食品集
团荣誉室内看到的。如果说荣誉代表成
绩，那么“硬核”技术平台和数据统计则
客观呈现了天祥食品集团在行业的创新
引领能力：拥有国家认定企业技术中心、
青岛市花生油质量控制技术中心、青岛
市花生油质量安全与风险防控工程研究
中心等 4 个创新平台，配备研发、检测、
中试等先进设备 100 余台（套），拥有各
项授权专利130余件，为“国家知识产权
优势企业”，参与了多项国家标准、行业
标准和团体标准的制修订工作，有40余
项核心技术支撑企业创新发展。

在于强看来，“科技创新是企业制胜
的法宝，只有不断加大投入，运用新工
艺、新技术，开发新产品，以科技创新增
强可持续发展动力，才能使企业永葆生
命力。”于强表示，集团与中国农科院、
江南大学、河南工业大学、武汉轻工大
学、青岛农业大学、山东省花生研究所
等高校及科研院所建立产学研合作基
地，围绕花生加工全产业链黄曲霉毒素
精准防控与绿色提质关键技术、头道初
榨花生油加工工艺、绿色过滤等难题开

展技术攻关。

积极开拓国内外市场

年产各类食用植物油30万吨、小麦
粉20万吨、挂面6万吨……这是2022年
天祥食品集团交出的傲人答卷。在具备
强大生产能力的同时，天祥食品集团还
配备了储存能力达7万吨的标准粮食储
备库和10万吨的食用油罐，常年承担青
岛市粮油应急储备任务。而于强也兑现
了自己曾经许下的诺言，“保障好市民的

‘粮袋子’和‘油瓶子’。”
记者采访了解到，天祥食品集团将

当地的花生、小麦等资源优势转变为经
济优势，以“喜燕”品牌带动提升平度市
小麦、大花生等地标农产品品牌附加值，
带动当地种植面积50万亩，周边从事种
植、加工、运输、销售等产业的近 30 万
人，既实现了粮油就地加工转化增值，又
拉动了粮油生产、促进了粮食安全，成为
实现共同富裕新征程上的撬动点。

此外，平度市南村镇充分发挥天祥
食品集团“领头羊”作用，加快培育特色
鲜明、富有竞争力的现代食品产业集
群。当前，全镇各类农民专业合作社达
到 800 多家，食品加工企业 100 多家，其
中规模以上的食品加工企业28家，进入
青岛市乡村振兴示范区行列，跻身山东
省农产品加工业示范园区。

天祥食品集团发挥地标产品的原料
优势，走出了一条特色快速发展道路，使

“花生的香气”飘向万里之外。于强介绍，

对于国内市场，企业运用物联网营销，先后与
京东、天猫、盒马鲜生等平台达成战略合作协
议，实现销售模式新业态。同时又与多家新
媒体运营商合作，实现“跨界融合”全流程销
售。对于国际市场，天祥食品集团产品业务
已涵盖美国、韩国、加拿大、俄罗斯等全球80
多个国家和地区，成为以食用植物油为主，横
跨面粉生产、挂面制品、辣椒调味品、蔬菜制
品、仓储物流等多行业的集团化公司。

擦亮国产品牌之光

传统文化与现代科技在碰撞中融合，
各自焕发出新的生机，如同天祥食品打造
的花生文化馆，可引起社会的关注和共
鸣。“花生文化馆是一所集花生文化体验、
科普知识普及、地域品牌价值推广为一体
的公益性文化馆。”于强说，“花生文化馆浓
缩了花生的历史记忆，传承了中华民族的
花生文化，可以更广泛直观地向市民、学生
普及科普知识，激发创新梦想……”

记者注意到，花生文化馆科技感十足，
共分五个展区，采用全息幻影的表现模式，
展现了天祥食品成长轨迹。对于产品加工
工艺，花生文化馆应用动漫技术，让定量出
仓、去石、炒料、冷凝、存储等各个环节更直
观、更易懂。让参观者脑海中“天祥”“喜
燕”的印象逐渐清晰。

除了花生文化馆，在今天的天祥，科技
感十足的数字化场景随处可见。花生油生
产车间里，自动化灌装线有条不紊，在生产
线的终端，机器人将一桶桶花生油自动装
箱、打包、码垛。几层楼高的面粉生产车间
看不到几个工人，只有奔涌在管道和机器
里的小麦粉。研发中心的实验室里，数十
台机器安静又有序地运转着，保障着每一
批次出厂产品的质量。

企业与管理者是“互相成就、双向奔
赴”。今年，于强先后获得青岛市优秀企业
家、山东省劳动模范称号。在于强看来，这
是对天祥食品的肯定，也是全新的起点。
于强表示，“我们的第一责任是壮大民族粮
油企业，认真落实国家粮食安全战略，让大
家吃得好，吃得健康。”对于企业的下一步
规划，于强表示，“集团计划投资 10 亿元，
建设高端食品产业园项目，创百亿营收，以
品质铸就品牌，让民族品牌走向世界。”

观海新闻/青岛早报记者 邹忠昊
摄影报道

背靠“中国花生之乡”平度市，青岛天祥食品集团有限公司（以下简称天祥食品集团）发挥地标产品的原料优势，以一种全新的形
式，将“花生的香气”带到美国、俄罗斯、加拿大等全球80多个国家和地区，成为以食用植物油为主，横跨面粉生产、挂面制品、辣椒调
味品、蔬菜制品、仓储物流等多行业的集团化公司。“立志成为国内民族粮油品牌的领导者，让平度好粮油走向世界”，正是公司董事
长、总经理于强和所有天祥人的共同愿望。值得一提的是，就在今年，于强先后获得青岛市优秀企业家、山东省劳动模范称号。在于
强看来，企业正通过持续创新打造一流产品，跑出高质量发展“加速度”。
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天祥食品集团董事长于强（左）查看全新升级后的精炼车间。

天祥食品集团的花生油灌装流水线。


