
从实验室到田间地头
他用脚力眼力为茶区添活力

说起彭正云和茶的缘分，要追溯到
1996 年，当时茶行业正处在从计划经
济向市场经济转变的阶段，具有广阔的
发展前景。在班主任的推荐下，彭正云
报考了湖南农业大学的茶学专业。大
学毕业后，彭正云在一家茶叶加工厂担
任技术员，生产小沱茶。2002年，彭正
云重返湖南农业大学，攻读茶学专业硕
士研究生，专攻茶树育种方向，发表的
两篇论文在学校年度评比中脱颖而出，
被评为优秀论文，这为他后来的育种工
作奠定了坚实的理论基础。

“种子是农业发展的芯片。茶树选
种要综合考虑各种因素，抗寒、生长速
度快、做出来要好喝……能找对品种最
为关键。”彭正云说。茶树育种是一项
极其复杂的工作，从成千上万的茶树中
筛选出具有优良特性的品种，只是育种
工作的第一步。再加上后续的扦插、繁
殖等工作，可能十年八年都难看到成
果。选种的那段时间，彭正云频繁地穿
梭于崂山沙子口、北宅和王哥庄等地的
茶园，细致入微地观察每一株茶树的生
长状况。他对心仪的茶树逐一做了标
记，而几年后进行的掐枝工作更是一项
技术活。那时，已经成熟的茶树枝繁叶
茂，种植密度又大，相邻的茶树枝条交
叉混合在一起，要保证取下的枝条是当

初选定的那棵，无疑需要费上不少时间
和眼力。如果这一步做错，那后续的工
作都将失去意义。正因如此，彭正云对
待育种工作的每一步，都是打起十二分
的精神。

多年来，彭正云累计收集崂山茶树
种质资源 58 个，成功选育出多个优质
特抗寒品种。正是强烈的责任感和锚
定目标不放松的坚韧，才使得彭正云能
够扛住枯燥艰辛的漫长岁月。

量身炒制多样茶风味
题字“崂岩花香”打造高端品牌

“我认为，炒茶和书法有共通的地
方。为什么字写得好看？是因为你在
合适的时间做了一个合适的动作。炒
出来的茶为什么好？是在合适的时间，
配以合适的方式和温度，多种细节的组
合才能出一锅好茶。”彭正云对于茶叶
加工的理解有自己的一套哲学。他认
为，理解每种茶的独特性，通过精妙的
加工手法充分展现其本身的优势与韵
味，才是“好茶”的真谛所在。对他而
言，“合适”是最高标准。

随着茶文化的不断普及，彭正云意
识到，要想在激烈的市场竞争中脱颖而
出，必须打造具有核心竞争力的茶品
牌。他开始思考如何将茶树育种与品
牌建设相结合，形成独特的竞争优势。
2021 年，青岛市崂山区北方茶研究院

成立，彭正云担任技术负责人，致力于
茶树新品种的选育和茶产品的开发。

“好山好水出好茶，我相信在崂山，能够
生产出一款高品质的茶。”在产品开发
的过程中，彭正云对每一个细节都倾
注了极大的关注。他坚信，优质茶品
是品牌建设的基石。因此，他投入了
大量精力进行试验，不断改进加工工
艺，最终成功研制出一款散发着清新
花果香气的红茶，彭正云为其题字
——“崂岩花香”。这款茶不仅捕捉了
崂山特有的花岗岩风化土壤的自然韵
味，还巧妙融合了花果的芳香。“崂岩
花香”是彭正云深耕产品的第一次尝
试，他表示后续还会推出绿茶、白茶等
更多产品。

“其实我就是希望自己选育的品种
有一到两个能在本地推广，为老百姓增
加收入，带动茶产业的高质量发展，助
力乡村振兴。这是我选种育种工作的
初心。”彭正云认为，构建具有地方特色
的品牌，关键在于全产业链的整合。从
茶树的育种、繁殖、种植，到茶叶的加工
与销售，他都亲力亲为，把品牌做“活”
了，就能够带动别的农户一起种植，不
断扩大规模和影响力，形成良性循环。
这是彭正云正在做的事情，更是他怀揣
着热忱和执着，矢志不渝要做大做好的
事业。
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作为国家地理标志产品之一，平度
市李园街道的马家沟芹菜以叶茎嫩黄、
梗直空心、清香酥脆等特点闻名遐迩。
随着立冬节气的到来，在这片充满生机
的土地上，马家沟芹菜迎来了重要的收
获季节。平度市马家沟芹菜种子曾搭
乘“神舟七号”载人飞船进行航天育种，
曾随“大洋一号”科考船环地球一周。

“上过天下过海”的马家沟芹菜以它独
特的魅力，为寒冷的冬日增添了一抹

“芹香”绿意。7日，记者从李园街道获
悉，截至目前，马家沟芹菜种植面积
6000多亩，产量3000万公斤，年产值达
1.2亿元，带动种植户增收约2400万元。

马家沟芹菜迎来收获季

据了解，马家沟芹菜是中国芹菜空
心类型中具有浓郁地方特色的优良农
家品种，色泽黄绿、叶柄空心、嫩脆清
香、品质上乘，含多种维生素、胡萝卜
素、钙、铁及磷等，自2005年以来，马家
沟芹菜先后荣获农业部无公害农产品、
绿色食品认证、山东省著名商标、全国
60 件最具市场竞争力农产品商标、青
岛市十大名特优农产品品牌、第八届中
国国际农产品交易会金奖、中国驰名商
标、第十届中国国际农产品交易会金奖
等，2011 年通过农业部农产品地理标
志登记。

记者走进马家沟芹菜基地看到，数
十人手持镰刀，穿梭在芹菜丛中，砍收、
剪根、打捆、装箱……忙碌的身影在翠
绿的芹菜丛中绘就了一幅动人的丰收

画卷。“今年的芹菜长势非常好，尤其是
8月底移栽以来，雨水偏少，所以芹菜的
品质格外好，口感更加甜、脆。”马家沟
芹菜基地的种植户刘晓英说。

通过线上线下销往各地

据青岛马家沟生态农业有限公司销
售经理葛学海介绍，马家沟芹菜种植过程
中，严格执行国家绿色食品农业标准。基
地规模化种植的芹菜比市场上的株高略
低，产量控制在每亩八九千斤，确保种植
出的芹菜品质一致，且营养成分高。目

前，芹菜基地种植有平马一号、航马一号、
航马二号、粉芹和白芹等多个品种。

“目前我们主要是通过超市、中
高端酒店以及线上进行销售，今年的
芹菜品质上乘，口感脆嫩，销售效果
非常好，这得益于我们科学的种植技
术和精细的管理。”葛学海说，在预售
前，芹菜通常需进行分级处理：去掉
外梗的菜可以直接进入市场批发；去
掉二梗的可以装入普通礼盒销往商
超；而剩下的芹心则是芹菜中的精
品，被称为玻璃脆。现在 350 克的马
家沟芹菜在超市每份售价是 9 元左

右，礼盒在 28 元到 298 元不等，在市
场上也都深受欢迎。

品牌助力芹菜香飘全国

在李园街道马家沟芹菜种植区域，
各大芹菜种植户也干劲儿十足。“今年
我种的30亩芹菜，因为下半年雨水少，
收成好，亩产量能达到 9000 多斤。在
市场上我们卖的也比往年好，这是个丰
收年！”种植户贾书忠一边忙着收获，一
边分享道。

据了解，马家沟芹菜作为当地的特
色农产品，距今已有1000多年的栽培历
史。其色泽黄绿、叶柄空心、嫩脆清甜
的独特品质，深受消费者的喜爱。秋冬
季上市的马家沟芹菜口感非常好，尤其
是收获后的芹菜经过约20天的窖藏，其
营养成分会回流，质感变得更加清脆。

“马家沟芹菜不仅在市内热卖，还
销往北京、上海、广州等各大城市，为全
国人民的餐桌增添一份来自平度的美
味。”李园街道农业农村服务中心负责
人说，产业兴旺是乡村振兴的重要支
撑。近年来，为加强马家沟芹菜品牌农
业建设，李园街道着力在推广规模化种
植、加强产品质量监管、实施品牌化运
作等方面进行探索实践，通过日益成熟
的“龙头企业+基地+农户”种植模式以
及高强度、高质量品牌宣传，不断加码
芹菜特色产业兴农富农影响力，提升芹
菜现代农业发展水平。
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乡村振兴齐鲁样板乡村振兴齐鲁样板
————村村有好戏村村有好戏
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“上天下海”小芹菜 立冬时节好“丰”景
平度市李园街道6000多亩马家沟芹菜喜获丰收，通过线上线下走上国人餐桌

“匠心茶人”彭正云
与茶相伴二十载成就匠心茶道
成功选育多个优质特抗寒品种 悉心打造高端茶品牌

与茶为伴、以茶为业，
在崂山有这样一位“匠心
茶人”，是崂山目前唯一
在基层一线长期专业从
事茶树品种培育工作的
高级技术人才。他是彭
正云，2023 年荣获“青岛
工匠”称号。从最初进入
茶学专业，到如今成为崂
山茶树育种和茶文化推
广的领军人物，彭正云用
汗水和智慧书写了动人
的茶事传奇。

彭正云正在加工茶叶。

村民正在收获马家沟芹菜村民正在收获马家沟芹菜。。


