
数十种海鲜凌晨捕捞当日售卖
清晨，浮山所市集内早已人头攒动，摊主整理着

刚从渔船上运来的新鲜海产品。螃蟹、鱼类、笔管、
本地对虾等海鲜琳琅满目，种类之多令人眼花缭
乱。摊主纷纷表示，今年的开海为市场带来了丰富
的海鲜品种。据了解，这些海鲜大多是当天凌晨捕
捞上岸的，许多市民一大早就赶来选购，以确保能买
到最新鲜的产品。

在众多摊位中，螃蟹摊尤为引人注目。不少市
民围在摊前精心挑选，市民孙女士
说：“每年秋天我们家都必须来打
卡、品尝本地螃蟹，膏黄肉肥。”秋天
是品尝螃蟹的最佳时节，而刚开海
捕捞上来的本地螃蟹更是新鲜肥
美。摊主伏老板告诉记者，当天她
一早就上架了近百斤螃蟹，不久便
销售一空。与螃蟹同样受欢迎的还
有各种鱼类，摊主韩老板介绍，新上
的黄花鱼、老板鱼、刀鱼、鲳鱼、舌头
鱼等都是市民选购的抢手货。

埠西海鲜批发市场是青岛市区
规模最大的海鲜批发市场之一。9
月3日上午，记者在该市场内看到，
批发市场内热闹非凡，不少市民到
这里来选购新鲜的海鲜。商贩王先
生的摊位主要销售银鲳鱼、刀鱼和黄花鱼。“这些都
是凌晨刚刚捕捞上岸的，你看看多新鲜！”王先生如
数家珍地介绍起自己摊位的鱼类。商贩刘先生主要
销售螃蟹，他告诉记者，这些螃蟹是凌晨从沙子口、
青山、田横岛附近拿的货，现在已经很肥了，目前剩
下的螃蟹已经不多，大部分被相熟的客户买走。

黄花鱼数量较少价格上涨
海鲜市场的价格也是市民关注的焦点。记者在

采访中了解到，今年部分海鲜的价格较去年有所上
涨，其中黄花鱼的价格涨幅较为明显。韩老板向记
者介绍，去年黄花鱼的售价在每斤10到12元之间，
而刚开海的这几天黄花鱼数量较少，价格较去年同
期有所上涨，每斤15元左右。其他鱼类的价格总体
保持稳定，如老板鱼、刀鱼、鲳鱼的售价与往年同期
持平，根据鱼类个体大小差异，价格不同。

常年经营鱼类的韩老板家中有渔船，从小靠海
吃海的生活，让他对于鱼类捕捞十分熟悉。韩老板
介绍，市场价格每天会有所波动，特别是随着渔船每

天的捕捞量不同，价格也会随之调整。“例如，今天的
鲳鱼价格比昨天便宜了10元每斤，这使得鲳鱼成为
今天市集上的‘明星产品’，性价比非常高，吸引了不
少市民前来抢购。”

梭子蟹还未大批量上市
在初秋的农贸市场上，螃蟹无疑是市民关注的

重点。每年开海季节，螃蟹都是青岛市民餐桌上的
必备美味，不少人甚至特意购买螃蟹作为礼物馈赠
亲友。摊主付老板表示，今年本地螃蟹品质依旧亮

眼，肉质饱满，但由于近日大船还未
停靠，大批量螃蟹还未到岸，并且螃
蟹数量较去年同期有所减少，导致
开海前几天的螃蟹价格较去年小幅
上涨。目前，螃蟹的售价最低为每
斤65元，同比去年开海初期的价格
高出5到10元。

尽管如此，付老板对后续市场
充满信心。她预测，随着大船靠岸，
更多螃蟹将陆续上市，市场供应量
增加后，螃蟹的价格可能会有所回
落。记者采访时发现，即使螃蟹价
格略有上涨，但市民对螃蟹的需求
依然旺盛，询问价格的顾客络绎不
绝。尤其是在中秋节临近之际，螃
蟹的销售将持续火热。

通过鱼眼和鱼鳞可辨别海鲜品质
面对市场上丰富多样的海鲜，市民在选购时也

有不少技巧。付老板热情地向记者分享了选购螃蟹
的心得：“公蟹和母蟹的区分主要在于蟹腹的形状，公
蟹腹部为较尖的三角形，而母蟹腹部较圆。本地螃蟹
通常个头较大，尤其蟹钳很长。新鲜的螃蟹颜色更
深，蟹壳较为坚硬，也可根据螃蟹重量进行判断。”

除了螃蟹，鱼类、虾类等海鲜的选购同样有技
巧。摊主们建议，选购鱼类时，先看鱼眼是否明亮清
澈，鱼鳞是否光滑有光泽，这都是新鲜鱼的标志。对于
从事卖虾33年的王老板来说，“开海”是一年中最忙碌
的时刻，每天凌晨两点前往沙子口、小港码头进货，对
虾十分了解。王老板介绍，在挑选虾类时，新鲜的虾头
部和身体紧密相连，色泽透明、富有弹性。王老板拿起
黄对虾与青对虾向记者展示：“本地对虾皮薄头小，购
买时选壳硬的虾，虾体带籽，口感更好。”

观海新闻/青岛晚报/掌上青岛 记者 刘慧 李沛
实习生 赵田雨

2 一线探访
2024/9/4 星期三

责编/蒋东亮 美编/张圣龙 审读/王林宏

小黄花、梭子蟹……农贸市场海鲜上新
黄花鱼价格小幅上涨 梭子蟹未大量上市价格依然在高位

随着9月1日正式
开海，青岛各大农贸市
场重新焕发活力，大量
新鲜海货涌入市场，吸
引了众多市民前来选
购。3日清晨，记者走
访浮山所市集发现，螃
蟹、鱼类等海鲜产品供
应充足，顾客络绎不
绝，让人感受到了市场
内的热闹氛围和市民
对当季海鲜的热情。

浮山所市集

浮山所市集售卖的螃蟹。

笔管鱼

市民在浮山所市集选购海鲜。


