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————村村有好戏村村有好戏

精品“胶白”熟了
“夏妃”“蛋黄”红了

胶州6万亩大白菜喜获丰收，6900亩认证基地菜本周起陆续上市

好客山东好客山东 好品山东好品山东

“冬日白菜美如笋”“小雪来，收胶白”又是一年
白菜丰收季，近日，记者走进胶州市里岔镇安家沟
村胶州大白菜研究所的种植基地里，一棵棵青翠欲
滴的大白菜长势喜人，宛如铺在地面上的绿色绸
缎，成为冬日里的一道风景线。

现场“胶白”提前一周收获

胶州大白菜有着一千多年的种植历史，俗称
“胶白”。胶州市大白菜研究所所长荆世新研究种
植的绿色富硒胶州大白菜营养丰富，具有帮嫩薄、
汁乳白、味鲜美、纤维细、营养好等特点。

时下，站在胶州市大白菜研究所的白菜种植基
地，眼前一垄垄白菜在冬日暖阳照耀下越发青翠，
村民们穿行田间，忙着管护。“大白菜长势很好，一
棵至少三四公斤重！今年基地主要种植了 100亩，
预计每亩可产 5000多公斤。今年天气比往年温度
高，目前大白菜长势喜人，从上周六就开始收获白
菜了。在荆世新拔出一棵饱满的大白菜，为前来预
定的买家拨开层层白菜外衣，展示黄心大白菜的

“风姿”。
“今年胶州市大白菜协会会员已达 82家，认证

基地面积 6900 多亩，带动全市总种植面积约 6 万
亩，预计年产量可达30多万吨。通过推广标准化规
范种植技术，胶州大白菜品质不断提升，成为当地
第一大特色优势农产品产业。”胶州市农业农村局
园艺作物科科长迟秀丽介绍道。

探访 富硒“胶白”喝上磁化水

据了解，胶州市大白菜协会要求，正宗“胶白”必
须产自经过协会认证的基地，认证基地的面积要达到
10亩以上、成方连片，有自己的注册商标，按照标准化
生产技术规程进行生产，选用优质品种，全部施用有
机肥，物理、生物防治病虫害，禁用除草剂，所生产的
产品全部达到无公害、绿色、有机食品标准。

在灌溉过程中，使用了小分子磁化水发生设备，使
灌溉用的普通水在电磁场的作用下，瞬间变成高效磁化
水，从而达到高产、优质、节水等目的。研究所在往年种
植大白菜水肥水一体化管理的基础上，今年又引进小分
子磁化水，通过磁化的水，增产、抗病，丰富土壤的成分。

富硒有机大白菜是一种附加技术，在种植时使
用硒肥叶面喷施，在生长过程中缓慢氧化，最后无
机硒变成有机硒。无机硒有较大的毒性，且不易被
吸收，不适合人和动物使用；有机硒一般以硒蛋氨
酸形式存在，容易在人体组织内储存、吸收，被人体
吸收后可迅速利用，有效改善人体内缺硒状况。

优势 新品“夏妃”“蛋黄”走红

田间地头，研究所所长荆世新随手拨开一棵大
白菜的层层“外衣”，露出的菜叶就如同蛋黄颜色一
般，这就是胶州大白菜“家族”的新品种——“蛋黄
白菜”，还有一种名为“夏妃白菜”，可谓是同种族不
同类型的“孪生兄弟”，颜色和个头均有差别。“个头
是普通胶州大白菜的一半，单球重在两公斤左右。
颜色从外层绿叶到里都是橘黄色，生长周期越长，
温度越低，菜叶的颜色越鲜艳。”荆世新向记者介绍
白菜家族的新成员。

研究所的基地今年种植了十多亩“蛋黄白菜”，
全部采用订单式销售模式，主要供给北京、天津的
餐饮店以及青岛的连锁酒店。“咱胶州大白菜外地
人直接采购，现在发往三亚、深圳、成都、乌鲁木齐
等城市，往外出的量也逐年增加。例如，天津的一
餐饮连锁店从 8 月开始预定，生长周期 90 天，从去
年开始给青岛酒店配货，“蛋黄白菜”配送全省的价
格均为6000元/吨，不包装精装白菜相当于6元/公
斤。”荆世新向记者介绍道。

说到“夏妃白菜”的优势，那就是早播早上市。主
要是在夏季和秋季两季播种，生长周期短，早熟便可
以填补白菜淡季的供应。从7月下旬开始播种，9月
下旬可以收获。可以搓期播种，在9月上旬播种，65—
70天收获，这种白菜纤维少，易烂，入口软糯微甜。

价格“胶白”身价与往年持平

“由于种子比较小，我们大白菜生产规模化，实
现了机械化播种，电脑编织大白菜种子，将种子编
织到纸袋里，编成纸绳儿，然后用机器直接把绳和
那个纸袋同时用机器播种到地里，这样省工省力。
最主要的是通过有机化管理，控制大白菜农残含

量。”上合·胶河源总经理高成敏介绍。
“这些白菜都是我们胶河源一棵一棵精心种植

的，看到它们茁壮成长，我们打心里高兴。”上合·
胶河源总经理高成敏说，目前，上合·胶河源农产
生产的大白菜 200 多项监测都顺利通过。今年，
胶州市大白菜协会会员单位的一盒装两棵价格在
50元—78元/箱不等，与往年持平。

今年，上合·胶河源种植胶州大白菜约 660亩，
共四个品种，预计收获 70 余万棵，约 2300 吨，礼盒
白菜一箱 2 棵装售价 60 元，散装售价 2.6 元每公
斤。目前是胶州大白菜协会会员单位里种植面积
最大的一家。 观海新闻/青岛晚报/掌上青岛
记者 马妮娜 马丙政
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“胶白”年产值达15亿元
据胶州市农业农村局工作人员介绍，“胶州

大白菜”是具有鲜明特色的地理标志农产品，
2006年被国家工商总局商标局注册为原产地证
明商标。经过数年的品牌打造和开发，“胶州大
白菜”已经成为当地最具特色的农产品品牌，获
得中国名牌农产品、中国驰名商标等30多项殊
荣。“胶州大白菜”味道清脆，淡而有味，生食清
脆可口，熟食风味甘美，可拌、可炒、可蒸、可煮、
可熬，可生可熟，可荤可素，吃法多样，老少皆
宜，烹调大师们以“胶州大白菜”为主原料可以
作出50多道菜品。

“胶州大白菜”最初的核心保护区是在三里河
街道状元府丁家庄一带，后来随着城市建设用地增
加，三里河街道耕地面积逐渐减少，已不适宜标准
化种植，核心区逐渐扩大到胶河、墨水河、洋河、胶
莱河、大沽河流域，所辖行政村分布于里岔镇、铺
集镇、胶莱镇、洋河镇、胶西镇、胶东街道等。

“胶州大白菜”加工的主要产品有冷冻白菜
块、泡菜等深加工产品。有福生食品、柏兰食品等
市级以上重点龙头企业10家，产品不仅大量供应
国内市场，销往韩国、日本、俄罗斯、美国、加拿大、
马来西亚等国家及地区。目前，胶州市已经在全
国30多个大中城市设立“胶州大白菜”销售商，线
下进入北上广、澳门、济南等一二线城市，通过抖
音、京东等电商平台销往全国各
地，全产业链年产
值近15亿元。

■深读一点

胶州大白菜新品种胶州大白菜新品种““蛋黄白菜蛋黄白菜””。。

荆世新孕育的两个白菜新品种荆世新孕育的两个白菜新品种。。 胶州大白菜喜获丰收胶州大白菜喜获丰收。。马妮娜马妮娜 摄摄


