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□青岛日报/观海新闻记者 余瑞新
本报讯 日前，“向海而歌 青岛邮轮出

发 ”——2026 年 青 岛 邮 轮 产 品 同 业 分 享 会
（青岛邮轮旅游推介会）走进山城重庆，当地
约 50 家重点文旅企业参加，重庆全球通国际
旅行社有限公司、私迈发现国际旅行社（重
庆）有限公司、重庆凯撒世嘉国际旅行社有
限公司 3 家单位被授予“青岛邮轮旅游优秀
合作伙伴”。

推介会上，重庆市文化和旅游发展委员会
一级调研员董泽斌致辞。他表示，青岛海洋文
化与重庆山水文化形成良好互补，两座城市在
人文交流、资源共享、客源互送等领域合作前
景广阔，本次推介既是一次学习交流之旅，也
是一次深化合作之行，希望能以此次活动为契
机，推动两地企业携手同行，开启两地文旅合
作新篇章。

青岛国际邮轮港区服务管理局邮轮文旅部
主管王婷作青岛邮轮旅游推介，从各级政策支
持、产业基础禀赋、邮轮航线部署、良好发展环
境等方面介绍青岛邮轮旅游发展情况，详细解
读青岛邮轮旅游发展扶持措施，向重庆业内发
出诚挚邀请，希望以优质营商环境助力企业开
展邮轮旅游业务，与重庆文旅企业携手合作、共
赢未来。

凯撒海湾目的地（山东）运营管理有限责
任公司董事长助理曲鑫介绍当前国内邮轮旅
游发展现状、各级支持措施以及未来邮轮旅
游发展趋势，阐述了邮轮这一新型海洋旅游
方式的独有优势，详细讲解了凯撒的主推邮
轮船型和产品。凯撒海湾爱尚邮轮作 2026 年
青岛出港邮轮介绍，发布明年 3 至 4 月航次计
划并详细解读了相关产品政策，邀请与会文
旅企业参与青岛邮轮旅游业务，共享邮轮旅
游发展新机遇。

从此次推介会来看，深受大众喜爱的“蓝梦
之歌”号、“爱达·地中海”号等邮轮仍将是2026
年青岛邮轮市场的主力船型。“蓝梦之歌”号是
具有“青岛基因”的邮轮，定位打造“海上乐活小
镇”，船上配备 3个免费自助餐厅，泳池、酒吧、
汗蒸馆、大剧院、免税店、健身房等休闲娱乐设
施一应俱全。“爱达·地中海”号被称为“艺术之
船”，从意大利十七、十八世纪的宫殿与城堡中
汲取设计灵感，船舶内装考究，船上有2个超大
主餐厅免费供应环球美食，还配备有甲板泳池、
水乐园、大剧院、酒吧、免税店等，航行期间还有
精彩演出及丰富派对活动。

青岛邮轮自 2023年 9月率先复航以来，呈
现出快速复苏的良好势头。2024 年运营航次
21个，接待出入境游客超 7万人次。2025年全
年航次数量接近 30 个，持续大幅增长。3 月

“欧罗巴 2”号访青，带来山东省年度最大欧洲
入境团；4 月首艘国产大型邮轮“爱达·魔都”
号开启青岛首航，是青岛开港以来运营的最
大最新的邮轮，也是该邮轮离沪后全球首站；
5 月接力运营的“爱达·地中海”号市场销售
火爆、提前售罄关舱；7 至 8 月具有“青岛基
因”的“蓝梦之歌”号掀起了暑期邮轮热；9 月

“爱达·地中海”号再次开启金秋航次，全部满
载起航。全球唯一五星红旗邮轮“招商伊敦”
号 8 至 11 月共计 8 次访青，带来山东省年度最
大美洲入境团，游客规模连创新高。不同船
型、不同主题、不同线路的产品体系给游客更
多选择，叠加丰富的“邮轮+山东”“邮轮+城
市”岸上游组合，游客可以充分体验山东、青岛
文化旅游的独特魅力。

第五届“单身老人节”
大型公益相亲举行

□青岛日报/观海新闻记者 余瑞新
通讯员 王 平

本报讯 近日，第五届“单身老人节”大型中
老年人公益相亲会在大鲍岛文化休闲街区广兴
里举行，旨在倡树新时代美德健康生活方式，弘
扬孝亲敬老传统美德，培育“志愿五为·幸福市
北”文明实践品牌，提升“道德榜样在行动”实
效，推进美德信用市北建设。

本次公益相亲会吸引了来自青岛、济南、济
宁等山东省内地区，以及上海、江苏、江西等外
地共 1500 多名单身中老年人参与。他们通过

“缘分拍拍手”“勇敢者麦克风”“一分钟相亲”等
互动环节，寻找心意相通的伴侣。

“我们将持续关注单身中老年人需求，为他
们搭建真实、可靠、温暖的‘幸福鹊桥’。希望单
身中老年朋友通过公益相亲活动，找到相知相
守的伴侣，携手共度幸福晚年。”“单身老人节”
发起人、全国最美志愿者、“感动青岛”道德模
范、中老年人“公益红娘”、青岛喜康助老服务中
心主任薛伟说。

自2006年喜康助老服务中心成立以来，薛
伟始终致力于为中老年人提供公益相亲服
务。截至目前，已累计承办大型中老年人公益
相亲会 30 余场、小型相亲会 520 余场，组织老
年人集体婚礼 6 次，在册登记全国各地单身中
老年人 9 万余人次，免费开展心理疏导 5 万余
人次，成功促成3000余对中老年人牵手相伴。

青岛邮轮旅游
推介走进重庆

2026年主力船型仍是“蓝梦
之歌”号、“爱达·地中海”号

近日，青岛市公共就业和人才服务中心
联合市北区人力资源和社会保障局，在哈尔
滨、长春两地举办 2025 年“招才引智名校
行”暨市北区“北尚英才 智汇北聚”千企万
岗东北行活动。活动聚焦赋能产业、服务发
展、汇聚英才，向东北高校青年学子发出“北
尚英才”的诚挚邀请。据统计，系列活动累
计吸引 2500 余人次参与，发放政策及岗位宣
传资料 300 余份，接收简历 1100 余份，成效
显著。

产才融合，推动精准引才见实效

活动期间，市北区先后走进哈尔滨商业
大学、哈尔滨工程大学、哈尔滨工业大学、吉
林大学 4 所高校，举办两场专场推介会与两
场双选会，现场发布岗位需求 2018 个，线上
同步释放市北区岗位 8215 个，引才岗位总数
突破万个。

紧扣全区特色产业发展方向，市北区人社
局携山东省港口集团有限公司、青岛赛轮集团
股份有限公司等“链主”企业参与招聘，岗位设
置既高度契合市北区产业布局，又精准对接东
北地区高校在船舶海洋、智能制造等领域的学
科优势，推动产业需求与学子专业背景、职业
愿景高效匹配。

“仅在哈尔滨工业大学，我们就收到了
大量高质量简历，效果超出预期。为及时
回应学子热情，我们次日即组织现场面试，
提供直聘快速通道。”山东远洋海运集团股
份有限公司总经济师、组织人事部部长姜
雪花说。

智汇北聚，共绘城区发展新蓝图

在哈尔滨商业大学现场，气氛热烈，前来
投递简历、咨询洽谈的毕业生络绎不绝。

基于前期对区重点项目用人需求与建设
进展的精准摸排，市北区人社局创新实施“带
着项目去引才”模式，携青岛山姆会员商店、青
岛全诚时代影视科技有限公司胖海鸥表演课
堂等重点引才项目走进校园，将人才招引与区
域项目建设前景深度绑定，既为项目提前储备
人才，也实现了城区发展前景推介与人才储备

的“双赢”。
哈尔滨商业大学大学生就业创业指导中

心主任潘俊峰在致辞中表示：“市北区连续两
年组团来校招聘，充分体现了对校地合作的高
度重视，期待未来能进一步拓宽合作领域，推
动更多学子实现高质量就业。”

活动现场设置人才政策宣传专区，工作
人员指导学生使用“青岛人才政策电子词典”
和市北区“招才引智云平台”，将多项人才服
务整合为“一网通办”的便捷体验，引才岗位
信息实现“一键直达”。通过打造“现场对
接+云端服务”双轨引才机制，市北区着力推

动人才服务突破时空限制，持续拓展引才留
才的广度与深度。

厚植生态，打造青年人才强磁场

2025 年以来，市北区持续加大招才引智
力度，围绕高质量发展需求，先后与全国20所
高校开展交流合作，组织“招才引智名校行”

“人才大巴进市北”等引才活动 30 余场，累计
吸引 8000 余名人才参与，青年人才活力城区
建设的步伐不断加快。

“我们诚邀广大青年学子成为市北发展的
‘最佳合伙人’”，正如市北区公共就业和人才
服务中心副主任陈硕在城区推介中所说，为营
造尊重人才、成就人才的一流生态，推动人才

“引育留用”全链条提质增效，今年以来，市北
区持续升级“北尚英才”计划，推动“四链”融合
机制走深走实；成立青岛市新媒体产才融合基
地，新建高层次人才平台载体12家，“招才引智
云平台”为企业收获 18.19万份简历；聚焦“产
业专场”，组织“微短剧人才嘉年华”“医养健康
产业博士市北行”系列活动，推动重点产业与
人才资源深度融合。此外，市北区人社局聚力
优化人才服务，组织“周二人才下午茶”等高品
质交流活动，开展人才城区感知活动 6 场，让

“选择市北、扎根市北”成为人才内心的自发认
同，塑造出最具吸引力的引才“金口碑”。

未来，市北区将以更开放的视野、更创新
的机制、更暖心的服务，汇聚天下英才，共筑青
春梦想，为城区高质量发展注入源源不断的青
春动能，让一流营商环境成为市北最核心的竞
争力。

聚焦赋能产业、服务发展、汇聚英才，向东北高校青年学子发出诚挚邀请

市北“千企万岗东北行”活动在哈尔滨、长春举办
□青岛日报/观海新闻记者 余瑞新 通讯员 赵 越

满汉全席邂逅里院

青岛首届里院美食节在金秋消费旺季启幕，
以三大突破性亮点刷新青岛餐饮历史，为本地餐
饮消费市场注入新活力。

规格突破，凝聚行业合力。本次美食节首次
联合青岛市饭店和烹饪协会、青岛市餐饮行业协
会、青岛国际食艺交流协会、青岛市食品工业协会、
青岛市团餐与酒店服务业协会、青岛市厨艺文化
研究会6大行业组织，形成政府引导、行业主导的
市场化运作新模式。

专业突破，树立竞技标杆。赛事由中国烹饪
协会特邀副会长高炳义大师担任总裁判长，集结
40 位权威专家组成“史上最强评审团”。赛事流
程严谨规范，创新设置监审长岗位，确保比赛全程
公开透明、公平公正。权威评审与严明赛制为餐
饮行业搭建了专业的交流提升平台。

体验突破，融汇多元特色。从“老字号”高家
糖球的“雪里红”、吉尼斯纪录“中华飞饼”，到9场

“满汉全席厨皇争霸赛”中诞生的金牌菜品，专业
竞技环节可谓精彩纷呈。“百姓厨神”擂台则让
水饺、鲅鱼、白菜等家常美味走上赛场，使美
食节既展现了专业水准，又充满市井生活的
烟火气息，形成专业赛事与大众参与相互
促进的良好氛围。

值得一提的是，本次美食节重启
《满汉全席》这一经典IP。这个曾经让

青岛餐饮界团结一心的品牌，如今正
以其号召力，将专业厨师、民间风
味和本地特色食材重新整合，推

动青岛美食从零散展示走向系
统化呈现，塑造具有统一辨

识度的“青岛味道”。
为何选择在里院举

办这场美食盛会？“满
汉全席”与里院又有
哪些共通的精神内
核，让它们的结合

相得益彰？答案深植于青岛独特的历史文脉与饮
食基因中。

里院作为青岛特有的建筑形态，以“外铺内
住、合围而居”的格局，孕育了邻里相亲、守望互助
的社区文化。这种开放包容、热情豪爽的人文特
质，在饮食上催生了独具特色的“里院菜”。它不
仅是青岛本帮菜的早期形态，更承载着浓厚的人
情味——一家包饺子全院分享，一道拿手菜邻里
共尝，这些生活场景让“里院菜”超越了食物本身，
成为青岛人生活方式的生动体现。

“满汉全席不是单一菜系‘独舞’，而是民族饮
食文化融合的产物，体现了中华美食海纳百川的
特质；里院是一种中西合璧、兼具商业和住宅功能
的建筑形式，见证了青岛作为开放城市的多元文
化交融，和满汉全席的融合属性高度契合。”全国
十佳制片人，《满汉全席》栏目创始人、总策划，青
岛国际食艺交流协会会长戴文海进一步阐述，两
者都秉持扎根生活的传承理念——满汉全席要传
承顶尖烹饪技艺，就不能高高在上，而要走进市
井；里院要守护老建筑、老记忆，就不能只做“空壳
子”，而要以烟火气唤醒人气，让老场景回归生
活。这种精神内核的相通，让两者的结合成为一
次传统文化与城市文脉相得益彰的创新实践。

老字号何以“叫好又叫座”

当下，旅游已从“看风景”升级为“品味道”，美食
成为体验一座城市的首要方式。作为青岛独特的
城市记忆载体，里院正面临着从传统业态向文化体
验空间转型的关键时期。如何系统挖掘美食文化
内涵并实现IP化升级？入驻里院的老字号又该如
何把握“传什么、怎么创、如何活”？这些议题，正是
此次美食节热闹表象之下，所引发的深层思考。

“传”是守住味觉基因。老字号的传承，首要
是守住那些承载着城市记忆的味觉基因。中国烹
饪大师、中国鲁菜特级烹饪大师、国家级评委邵玉
建指出，像打酥锅这样用料朴实却滋味醇厚的传
统年菜，以及干芥菜、干豆腐丝等家常小菜，都是
里院亟待恢复的“味觉遗产”。这些菜品不仅成本

可控，更能唤起人们的情感共鸣，是里院区别于其
他美食街区的独特优势。

“创”是要融合与再造。创新不是抛弃传统，
而是在传承基础上的创造性转化。青岛长新酒店
管理公司总经理、国家级评委张立田认为，要将

“卖食材”升级为“卖文化”，重点讲好本地风土故
事，像胶州湾蛎虾、沙子口鲅鱼、胶州大白菜等食
材溯源，要让顾客了解食材由来，而非仅消费产
品；要通过崂山啤酒焗生蚝、茶香鲅鱼等创新菜
品，实现本土风物与饮食文化的深度融合。

“活”是构建美食生态。正如中国烹饪大师、
国家一级评委董书山所说，要推动专业厨师与普
通商户的深度合作，既保持菜品的高水准，又保留
里院的烟火气息。更重要的是，要将美食与里院
历史、老字号故事、本土食材资源系统整合，形成

“吃在里院，品的是青岛”的文化共识。
这些关于传承与创新的理念，并非停留在纸

面，其生动的实践正于大鲍岛即墨路精彩上演。
曾深植于“老青岛”记忆中的即墨路，已经集聚20
多家青岛老字号，以“鲍岛食里美食街”的崭新面
貌惊艳亮相，成为市民游客“寻味青岛”的最佳地。

在这里，面对“90后”已成为老字号消费主力
的市场趋势，不少商户已经开始积极“自我革新”，
推动场景再造。比如，瑞蚨祥打造集文创手作、变
装拍照于一体的复合空间，并引入现磨咖啡，让传
统与时尚交融；英记楼开放制作工坊，让游客直观
感受“酥里藏金”的传统技艺；大邱包子在坚持“三
揉三醒”工艺的同时，将馅料从4种丰富至18种，
并搭配现磨咖啡，打造新旧融合的消费体验；高家
糖球不仅推出手作糖球的体验环节，还上新了五
花八门的糖球文创，成为年轻人热衷的伴手礼。

当然，老字号的持续生命力，更在于与城市
文化深度融合。不少业内人士
指出，应结合里院文化与本土资
源，构建“文化+产业+民生”的
长效机制，把里院历史、老字号
故事、本土食材资源等深度融
合，让美食成为连接人与城的文
化纽带。

■ 山 港
集团招聘现
场人头攒动。

里院美食节：从“烟火气”到“新引擎”
□青岛日报/观海新闻记者 余瑞新

连日来，青岛
首届里院美食节
暨满汉全席厨皇
争霸赛在大鲍岛
火热上演。随着
活动渐近尾声，那
些流淌在舌尖的
精彩瞬间，已沉淀
为独特的味觉记
忆——赛场上，专
业选手们使出浑
身解数，诗意摆盘
的“踏雪寻梅”锅包
肉、烟熏墨鱼三明
治与韩式辣酱意
面惹人垂涎；民间
灶台边，熏鲅鱼醇
厚诱人，鲅鱼丸子
翻滚着家的温度。

但这场节会，
远不止于味蕾的
狂欢，更是一场关
于美食传承与城
市更新的深度对
话。作为一座海
洋文化底蕴深厚
的城市，青岛正借
此契机，系统梳理

“最地道”的本地
风物，传承烹饪大
师 的 独 门 技 艺 。
同时，也积极探索
以节会IP为引擎，
培育消费新热点，
塑造独具青岛特
色的文化名片，让
承载历史的老里
院在新时代重焕
生机。

■12 场百姓厨神争霸
赛引来民间高手比拼。

陆彦蓉 摄


