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第二届中国海洋美食文化节暨2024民族美食文化节举办，专业观众、游客数量比上一届翻一番，
参展企业数量增加30%

西海岸新区：打造国际海洋美食金名片

民以食为天。
餐饮业是促消费、惠民生、稳就业的重要领域，是传承和传播中华优秀

传统文化的重要载体。为稳定和扩大餐饮消费，促进餐饮业高质量发展，
商务部将2024年定为“消费促进年”，继续组织开展百余场高质量的“中华
美食荟”系列餐饮促消费活动。

6月14日，第二届中国海洋美食文化节暨2024民族美食文化节在青岛
嘉年华开幕，开启一场美食文化盛宴。

作为商务部“中华美食荟”系列餐饮促消费重点活动之一，此次美食文
化节以“民族美食、海洋食材、健康消费”为主题，坚持专业化、市场化、高端
化、大众化办节办展，打造了一场行业的盛会和百姓的节日。

涵盖6大板块20余项活动，组织5场专业会议论坛、2场全国性美食烹
饪锦标赛、3个专业培训班、多场产业链实地考察，汇聚320个品牌，263家
企业参展，吸引专业观众 2 万余人，66 家全国老字号和非遗名小吃“登
场”……“会、展、赛、培、销”联动，满足“逛吃游购娱”多元需求，专业观众、
游客数量比上一届翻一番，参展企业数量增加 30%，一场美食文化盛宴在
青岛上演。

专业化示范引领，打造美食盛宴

本届美食文化节全面提档升级，总展览面积
近 2万平方米。展会展品覆盖海洋食材、海洋特
色食品、团餐优质食材、青岛特色食材、海洋品质
预制菜、品质大师菜、海洋美食调味品、餐饮设备
用品等，展品覆盖全、种类多、产业跨度大，基本
能满足餐企海鲜类终端对食材的需求。

针对青岛文化和海鲜主题，本届美食文化节
特别邀请了多个全国沿海城市参与“2024 海洋
地标美食展”，邀请部分全国知名沿海城市展示

“2024 海洋文化主题宴席”，邀请青岛市的优秀
饭店及餐饮品牌企业参加“2024青岛文化主题宴
席展”。

传统文化、民族文化融入餐饮体验，成为“国
潮”餐饮一大特色。国潮美食方面，本届美食文
化节举办民族美食节，特别邀请蒙古族、维吾尔
族、回族、藏族、壮族、苗族、满族等10个民族前来
开展“民族美食文化主题宴席展”。地标美食方
面，聚焦本地食材美食，举办青岛本帮菜高质量
发展论坛，评选青岛十大文化主题宴席，开展
2024海洋地标美食展览，发布十大本帮菜和入围

《2024地标美食名录》的青岛本地地标美食。
一个个活动，搭建起海洋食品产业链供应链

合作交流新平台。借助海洋美食文化节，西海岸
新区正在搭建海洋产业发展一二三产合作共享
的新平台，展示和推广青岛及西海岸新区的海洋
美食文化以及优势海洋产业资源，促进海洋美食
产业的创新和绿色发展。“我们希望通过‘会、展、
赛、培’丰富多样的活动，放大本届美食文化节溢
出效应，在青岛西海岸新区打造国际海洋美食金
名片。”中国饭店协会会长陈新华表示。

本届美食文化节上，海洋美食培训交流基地
落户西海岸新区，将为餐饮行业的高质量发展挖
掘和培养高技能人才；第 26届中国美食节、第三
届中国海洋美食文化节和 2025民族美食文化节
成功签约，将于2025年在西海岸新区举办。新成
果纷纷落地，为西海岸新区打造国际海洋美食金
名片增添新动能。

市场化聚链融合，共襄行业盛会

大海是天然的蓝色粮仓。西海岸新区海域
面积 5000 平方公里，占青岛市海域面积 41%，是
我国北方重要的海洋食材原产地。

持续拓展渔业发展空间，创建首个国家深远
海绿色养殖试验区，实现了世界温暖海域三文鱼
养殖“零的突破”；积极推进现代化海洋牧场建
设，创建国家级海洋牧场达16 处、占全国十分之
一，成为全国县（区、市）级最大的国家级海洋
牧场群；实施种业振兴行动，推进“刺参良种育
繁推一体化建设示范项目”等，创建国家级刺
参良种场 1 处，省级水产原良种场 5 处，获国家
水产新品种认定 2 个……近年来，西海岸新区
在海洋食材供应上不断发力，在产业链中的位置
更加重要。

2023年，首届中国海洋美食文化节在青岛西
海岸新区成功举办并永久落户，促进了西海岸新
区与海洋食品相关产业和服务的联动结合。以
此次盛会为契机，西海岸新区与海洋食品相关产
业的联系联动更加紧密。

活动期间，参会代表走进优质食材源头，考
察了灵山岛、鲁海丰海洋牧场、国信深海大黄鱼
基地，搭建产业链供应链交流平台，促进海洋产
业发展。同时，美食文化节名厨走进嘉年华餐饮
店铺，开展菜品研发、厨艺竞赛、饮食宣讲等多种

活动，助力青岛嘉年华餐饮业态升级。美食节评
选出的文化主题宴席、大赛优秀作品将在融合海
宴餐厅向社会推出，供市民品鉴。

“举办本届美食文化节，旨在打造海洋食品
行业的供需对接平台、餐饮行业的竞技提升平
台和海洋产业的合作交流平台，为海洋食品
业、海洋渔业、海洋服务业等领域注入强劲动
力。”青岛西海岸新区融合控股集团总裁张黎
明表示。

美食文化节期间，31省市自治区饭店餐饮行
业协会负责人、400位各大菜系烹饪大师、200余
位海鲜餐饮企业家、50家青岛优秀餐饮企业参与
盛会，分别就团餐产业品牌塑造、海鲜美食创新、
海鲜产业供应链建设、青岛餐饮业提质升级等展
开深入探讨，共同为行业发展建言献策。

高端化精准发力，搭建交流平台

“食不厌精，脍不厌细”，精细化是餐饮业的
发展趋势。本届美食文化节立足“高端”、精准发
力，搭建细分业态龙头企业的新合作交流平台，
全面引导行业向数字化、品牌化、绿色化、特色化

方向发展。
本届美食文化节期间，第四届中国餐饮工匠

节、第五届中国国际海鲜产业发展大会、2024 青
岛餐饮业高质量发展研讨会、2024 全国饭店（餐
饮）行业协会工作交流会将相继展开。政府领
导、行业协会负责人、餐饮大咖、产业链上下游企
业高管汇聚一堂，共议行业热点，深度洽谈合作。

为推动行业高技能人才的交流与培养，活动
期间举办了 2024CHA中国美食烹饪锦标赛—海
鲜美食创意大赛、胶东菜创新专项赛，共有来自
全国各地的80余名选手参赛，决出30名特金奖、
金奖选手。同时，开展团餐职业经理人培训、厨
政管理师培训、食品安全管理师和美食营养师培
训等系列活动，共计百余人次参加培训，服务行
业技能人才新需求。

第四届中国餐饮工匠传承创新论坛以“大国
工匠 健康消费”为主题，邀请多位全国饭店餐饮
业首批大师、餐饮工匠、卓越企业家，共同研讨工
匠传承与创新、地标美食产业发展、节令食品品
牌打造、年度餐饮烹饪味型发布及解析、米其林
黑珍珠等精制餐饮菜品创新发展趋势、大师工作
室创新平台打造、“减糖、减油、减盐”健康烹饪要
求以及反餐饮浪费、促健康消费等热点话题。业
界专家从烹饪技艺交流和管理经验交流两个维

度，围绕当前餐饮复苏形势下的痛点、难点、应对
措施及新发展格局下的餐饮业新机遇、新增长
点、新产业模式开展讨论。

中国饭店协会资深会长韩明介绍，节会将通
过不断举办高质量的海洋美食文化节，吸引更多
业内人士、国内外游客及广大消费者关注参与，
引进更多优秀的海洋产业链企业走进青岛西海
岸，将中国海洋美食文化节打造成具有国际影响
力的产业合作品牌盛会。

大众化全民狂欢，造就百姓节日

此次美食文化节不仅是行业盛会，更是一个
烟火气十足的百姓节日。节会期间，青岛嘉年华
商业广场内摩肩接踵，众多市民游客在这里看美
食、拍美食、品美食，大饱眼福与口福。

本届美食文化节在保持传统海洋美食展示
和品鉴的基础上，增加更多创新元素和活动形
式，民族美食文化宴席展、民族美食嘉年华等全
新亮相。在青岛嘉年华商业广场举办的百姓美
食嘉年华，包含中华名小吃、民族美食两大板块，
涵盖海洋风味、民族特色及中华老字号餐饮品

牌。玛雅饮食街集合 14 家民族特色、传统非遗
及中华老字号近百种特色美食小吃，与商业街
区现有餐饮“同频共振”。“漫夏市集”匠心手作
有超百名市集主理人展卖艺术手作、花艺织物、
陶艺文玩、创意玩具等匠心商品，提升节会活动
丰富度。

本届美食文化节实施“全域办节”，以嘉年华
会展中心为锚点，向全域延伸会展空间、商业空
间、文化空间，打造美食与文化的全城狂欢。节
会将展览展销与游、购、娱相融合，按照“文化+会
展+公园休闲”模式，充分发挥青岛嘉年华滨海环
境优势，打造独具滨海特色的全域展会，持续推
进餐饮业市场复苏和稳步增长。

西海岸新区作为中国海洋美食文化节永久
举办地，将努力打造“永不落幕”的海洋美食
节。中华名小吃、民族美食、线上美食将持续到
6 月 23 日，玛雅饮食街全年开放营业，青岛嘉年
华商业广场将常态化举办各种美食展、美食品
鉴、年货大集活动，构建更多的“美食体验”新场
景、新模式。

未来，中国海洋美食文化节将继续坚持专业
化、市场化、高端化、国际化、大众化思路，打造海
洋食品行业交流合作大平台，助力西海岸逐梦深
蓝，培育和发展海洋新质生产力。 （王 凯）
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海洋美食金名片。

■ 本 届
美食文化节
烟火气十足。

■■青岛嘉年华青岛嘉年华。。


