
新时代新征程新伟业
市北区坚定不移推动高质量发展

烟火市北：别是一番“鲜”味在心头
□黄 岚 笑 言

有人说：来青岛，就会陶醉在“两
种泡沫”中，一种是大海的泡沫，一种
是啤酒的泡沫。大海的泡沫孕育了
滋味鲜美的海货，啤酒的泡沫则慰藉
着红尘中忙碌的心灵。

“啤酒+海鲜”，既是夜市北活色
生香的“金字招牌”，又是岛城市民青
睐的夏季“消暑模式”，更是让外地游
客向往已久的“青岛印象”。

鲜——是食客对原始食材的地
道要求，更是美食对味蕾的独到
“恩宠”

抖音博主“二胖”跨越600公里，
从南京出发来到市北，只为了一顿

“啤酒+海鲜”。作为青岛规模最大
的海鲜批发市场——埠西市场不但
俘获了他爱美食的胃，更俘获了他爱
青岛的心。来到这里，在接触美食之
前，先开启一场视觉盛宴：帝王蟹一
只10多斤重，大龙虾身长半米多，海
蛎子大小堪比手掌，大扇贝一口吞不
下，更不用提在水箱中游走的各种鱼
类、螃蟹、青虾，220多种海货让食客
们尽情挑选。

待到夜幕降临，市场旁边的美食
街灯光亮起，仿佛一声“海鲜来啦！”
的召唤，刚从市场上移步到街边两侧
饭店的各色海货，已被端上了街面的
餐桌。满黄的大螃蟹让人垂涎欲滴，
如同奶油一样细腻的海胆蒸蛋飘香
四溢，配一口刚刚下线、清冽微甘的
青岛啤酒，这个夏夜里到处弥漫着毛
孔微张、薄汗皆出的熨帖。

鲜——是聚集同道中人的“江
湖令”，更是口碑老店留客的“独门
绝技”

在台东商圈内的营口路，从市场
上买海鲜再到周边啤酒屋加工，已是
青岛人多年形成的习惯。这里的啤

酒屋，很多都是十几年的老店，奇就
奇在，虽然都是原汁原味加工，但每
家都能做出每家的特色，总有聚集老
客们的“一招鲜”。

近日刚刚开街的宁化路美食街，
同样聚集着在市民中口口相传的“招
牌店”。这里有最正宗的老四方拉
面、院里汤包、四方人家、东镇老火
锅、旭光辣子鸡等土生土长的“老街
滋味”，将儿时记忆呈现在四季餐桌
上；有最具烟火气的吉祥烧烤、眼镜
烧烤，把欢声笑语聚焦在一炉一火
中。男士喝得豪爽，女士也抛开了矜
持，啤酒的香气与海鲜的甘美、烧烤
的醇香一同在舌尖交织，任谁不说一
声“相当熨作”。

作为百年青啤的发源地，登州路
啤酒街即将完成新升级。浓郁的啤
酒元素跳跃在路灯导视牌、古力井
盖、街头雕塑、墙体涂鸦等处，海滩风
情小店让晚风中都填满了浪漫因子，
而充盈在每个角落的啤酒香气更是
让人流连忘返。三五好友相约，埋首
于满桌海鲜小炒大快朵颐，就着冰凉
沁脾的青啤，共品这人间舒爽，好不
惬意。

鲜——是对食品安全的严格把
控，更是市北对“招牌”的精心呵护

今夏，营口路凭借自揭其短的
“曝光台”再次出圈，醒目的电子屏提
醒着消费投诉较多的商家快速整
改。《海鲜加工价格公示牌》集体“上
墙”，周边 320 多家啤酒屋“百店同
价”，杜绝价格纠纷，消费者们纷纷点
赞。埠西海鲜市场配备了设施齐全
的无公害检测室，坚持每天抽检。在
市北区，市场监管部门盯紧夏季食品
安全，让消费者放心消费，尽享“啤
酒+海鲜”的畅快淋漓。

■营口路市场周边，市民三两小聚。 崔冬妮 摄

■埠西市场因海鲜肥美在岛城“出圈”。
崔冬妮 摄

■台东三路恣儿街是许多人
心头的“深夜食堂”。

崔冬妮 摄

■埠西市场美食街到了夜晚就成了欢乐的海洋。 崔冬妮 摄

■宁化路美食街开街，各家拿出“招牌菜”吸引顾客。 张 祥 摄

■海胆受到市民喜爱，因为销量好，埠西
市场的摊主笑意盈盈。 刘笑言 摄
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■啤酒街改造后增加了许多青岛元素。 崔冬妮 摄

■鲜活的虾蟹是“青岛旅游”的又一张名片。 崔冬妮 摄
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幸福市北
·区市在行动系列特刊活力海洋之都 精彩宜人之城


